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Pour information : environ 220 g par portion

Choix a la commande selon le nombre de personnes : de 3 a 10 variétés ou plus.

e Perle des Mers e Tartare de courgette indienne '

Duo Quinoa & Boulgour Tartare de tomate A% %‘
Tartare de concombre
Salade périgourdine
etc.

)

e (arottes rapées
e Salade d'épeautre
e Taboulé Tutti Frutti

Choix exhaustif en magasin.

A ‘2n’seule 6,40 € il J
Le Billot de Charcuterie |

Pour information : environ 150 g par portion

Jambon blanc “Maison”, Rosette de Lyon et Jambon cru affiné.
Pancetta, coppa, viande de beeuf séchée.
Assortiment de terrines Maison, etc.

Coté Mer

Pour information : environ 100 g par portion

e Médaillon de saumon froid. ,’

e Saumon fumé Maison. =y £ R\ Vil ; ;
e Terrine de poisson. : > </ 2 i S YW
® Beurre. \1' =7 - TR

Pieces de Viandes Froides

Pour information : environ 100 g par portion

e Roéti de veau farci. o 5 - ',:,'-"'- ‘

e Réti de porc. 2 % R L

o Rosbif cuit a point. e * >, . ; v
Tarifs & Conditions ret

23 € par personne (base moins de 50 personnes). un, ﬁﬁf -

20 € par personne a partir de 50 convives.

Quantité totale par portion : environ 550 g par personne.
Service : Buffet présenté et décoré sur plats, prét a étre dégusté.
Logistique : Retrait de la commande sur place.




