LES MENUS DU PLUS BEAU JOUR
DE VOTRE VIE
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6 MENUS TARIFS OPTIONS '
POUR TOUS ENFANTS PLAISIR

VOS ENVIES ADAPTES POUR UNE RECEPTION
A TOUS LES AGES SUR MESURE 4]‘
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UN MENU GOURMAND
POUR UN JOUR INOUBLIABLE

Terrine forestiére maison,
rosette de Lyon, cornichons
Ou

-
Salade campagnarde

(mesclun, tomate, ceuf, gésier confit, crotitons)
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V&) |/ iande et asso'timents
Supréme de poulet sauce morille

Buisson pomme de terre sarladaise,
tomate provencale
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Piéce montée ou gateau des mariés

confectionné par la patisserie Fred et Lili de Fitilieu.
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FORMULE BUFFET

GENEROSITE + CONVIVIALITE - RAFFINEMENT .

@g a%mr&hwnt; de salades

Gauloise, nicoise au thon, serpentine, perle marine,
piémontaise, champignons a la grecque, céleri,

betteraves rouges, macédoine de légumes, carottes rapées,
tomates, ceuf, melon (suivant saison)

Charcuterie

Jambon blanc, jambon cru, rosette, assortiment
de terrines Maison, jambon a la royale

Poisson froid o

Médaillon de saumon, crevettes, assortiment de terrines
de poisson et de légumes, saumon fumé Maison
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Beeuf, porc, veau farci . ’
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Piéce montée ou gateau des mariés - %
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(Confectionné par la boulangerie-pétisserie Fred et Lilly Fitilieu =~
. ,. 2
y 3 ! )l Z{" AE"H’/H’HI'
’ . . N = | sepa l'/?f(gjf' /
5 . Y. WY Lussi a Lable !
X ’ [ v i 3 - v \ o "
i 7 ~ -
2 s

O 0476320437 N4 contact@maisonjean.fr



Absorliment de salades
Salades composées (gauloise, nigoise au thon, serpentine,
perle marine, piémontaise, champignons a la grecque...),
céleri, betteraves rouges, macédoine de légumes, carottes rapées,
tomates, ceuf, melon (suivant saison)

%mm /}omf
Médaillon de saumon, crevettes, assortiment de terrines L]
de poisson et de légumes Maison

Porcelet roti au four entier

Lingot de polenta, poélée gourmande pleurotes,
asperges et pois gourmands

Fromage

Fromage blanc a la créme

Dessert
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Piece montee ou gateau des mariés




Assiette Océane

Effiloché de saumon fumé Maison origine Ecosse
sur lit de roquette au vinaigre balsamique,
quenelle en rillette de saumon accompagnée

de mini pain grillé
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a) Viande et assorliments
b Supréme de poulet sauce morilles

Buisson de pomme de terre sarladaise,
légumes ensoleillés

Fromage blanc de la ferme
et son coulis de fruit rouge
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Piéce montée ou giteau des mariés

confectionné par la patisserie Fred et Lili de Fitilieu.
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FORMULE BUFFET
Vv
Assortiments de salades

Gauloise, nigoise au thon, serpentine, perle marine,
piémontaise, champignons a la grecque, céleri,

betteraves rouges, macédoine de légumes, carottes rapées,
tomates, ceuf, melon (suivant saison)

Charculenie

Jambon blanc, jambon cru, rosette, assortiment
de terrines Maison, jambon a la royale

Poisson froid
Médaillon de saumon, crevettes, assortiment de terrines
de poisson et de légumes, saumon fumé Maison

Grenadin de veau sauce girolle
Gratin dauphinois, fagot de haricots

47—

Fromage blanc a la créme

Piéce montée ou gateau des mariés

.

gca/z- | /)ﬁw qu w

_ T
n de V05 J{(}'dﬂ(/.f nmﬁmx/f_.

— e 04 76 32 04 37 | B contact@maisonjean.fr




Enllvée
Salade périgourdine avec foie gras de canard Maison,

gésier confit et magret fumé

— O ———
Terrine de lotte, terrine de légumes Maison
et cocktail de crevettes

p) Fhisson

Lotte 4 I'armoricaine et timbale de riz aux amandes

Oou
Coquille Saint-Jacques et timbale de riz

1/2 magret de canard poivre vert .

Poélée fondante (pomme de terre, féve, pleurote, haricot),
mille-feuille de légumes

ou -
Cceur de rumsteck en croiite sauce des sous-bois
Pomme de terre rétie, tomate provengale

) Gromage

Fromage blanc i la créme
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Piéce montée ou giateau des mariés

confectionné par la patisserie Fred et Lili de Fitilieu.




POUR UN MARIAGE EN TOUTE SERENITE

7 De0ab5 ans : nous ne comptons pas de repas payant
(7 De6a8ans: 1 repas pour 3 enfants
¢ De9al2ans: 1 repas pour 2 enfants

3,10 €/pers

Trou normand avec fourniture glace et alcool
8 2,00 €/pers

Trou normand (si vous fournissez la glace et I'alcool)
3,50 €/pers

Fontaine de champagne (champagne non compris)

Ensemble de couverts 6,00 €/pers

(3 verres a pied, assiettes, couverts, tasse)
: 6,20 €/pers
Nappage + serviette en papier 40 x 40 intissé
. 2,00 €/personne
Pour nappage rond : supplément

T : : forfait 150 €
Livraison vaisselle plus mise en place ortat

Pour plis do rensigement, |
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Conditions d’achat

Commande :

Toute commande ou réservation doit étre accompagnée d'un acompte égal a 20 % du
prix TTC et du présent document retourné, signé par le Client.

Le nombre définitif de repas devra étre confirmé a |'entreprise une semaine avant la date
de la prestation -Passé délai, il ne sera pas tenu compte des désistements éventuels pour
la facturation

Résiliation :

En cas d' annulation par le Client d'une commande acceptée par L' entreprise, 'acompte
de 20 % précédemment versé restera acquis a titre d'indemnité forfaitaire et

iréductible et ce, quel que soit le motif de |' annulation. La responsabilité de |'entreprise
ne pourra étre recherchée en cas d'inexécution de ses obligations due a des éléments
extérieurs tels que ; gréves, et notamment gréves des transports ou des services postaux-
coupure d'électricité, incendie, intempérie, émeutes, manifestations sur la voie publique,
sans que cette liste soit limitative

Exécution de la prestation :

L' entreprise décline toute responsabilité pour les dégats ou dégradations qui viendraient
a etre comimis par le personnel de service employé par le Client ou par le Client lui-
méme au cours de la prestation.

Lorsque le repas s'inscrit dans une réception organisée par le Client, celui-ci s'engage a
faire son affaire personnel du respect des lois et reglements en vigueur et notamment : du
respect des regles de sécurité, des consignes de prévention incendie, du paiement de
toutes taxes et tous abonnements qui seraient exigibles.

Paiement du prix :

L'entreprise se réserve le droit d'adapter le prix indiqué dans le devis, en cas de
modification de la commande pa Client et en cas de modification des cours des matiéres
premiéres nécessaires a I'exécution de la prestation entre date d' acceptation du devis et
la date de la prestation effectuée.

Le prix facturé sera alors celui du tarif en vigueur au jour de la livraison ou de la
prestation

Le prix est payable comptant a réception de la facture, en espéces, en chéque par carte
au compte de l'entreprise.

Réclamations :

Aucune réclamation ne sera admise postérieurement au jour de la livraison ou de la
prestation. En tout état de cause, les réserves éventuelles émises par le Client ne pourront
justifier un quelconque retard de paiement



